
 

 

 

薪焼き LUNCH COURSE 
 

¥3,630（税・サービス料込）（平日は￥3,025） 
 

 

 

Hors d’œuvre 

色どり野菜とバーニャカウダ 
Vegetable bagna cauda 

Soupe 

本日のポタージュ 
Today’s potage 

Poisson 

宮崎県産白身魚と有頭エビ 

フレッシュトマトソース 
White fish and shrimp with tomato sauce 

又は or 
 

Viande 

黒毛和牛ひなたの薪焼 

Hinata wood-grilled black beef 

※お魚、お肉料理のどちらも 

お召し上がりになる場合は【＋￥800】になります 

If you eat both fish and meat dishes,it costs 800 yen. 

Pain 

パン 

オリーブオイル 
Bread and olive oil 

Desserts 

マンゴーブリュレ 

Mango brulee 

Café ou Thé 

コーヒー 又は 宮崎米麹紅茶 
Coffee or local tea 

 
 
 

※食材の仕入れ状況によって、詳細が変更となる場合がございます。 

  



 

 

薪焼き DINNER COURSE 
 

¥9,680（税・サービス料込） 

 

Amuse Bouche 

食前のお愉しみ 
Pre-dinner fun 

Hors d’œuvre 

宮崎県産野菜のバーニャカウダ 
Vegetable bagna cauda 

2èm Hors d’œuvr 

西米良サーモンのマリネ 
Marinated salmon 

Poisson 

本日の魚料理 
Today’s fish dish 

Granité 

日向夏のグラニテ 
Hyuga natsu sherbet 

Viande 

宮崎牛ランプの薪焼 

 Wood-grilled Miyazaki beef rumo 

又は or 

◆＋料金で肉ランクアップ 

 

Pain 

パン 

オリーブオイル 
Bread and olive oil 

Desserts 

焼マシュマロと季節のフルーツ 
Roasted marshmallows and seasonal fruits 

Café ou Thé 

コーヒー 又は 宮崎米麹紅茶 
Coffee or local black tea 

 
 
 

※食材の仕入れ状況によって、詳細が変更となる場合がございます。 
 

 



 

 

 

鉄板 DINNER COURSE 
 

¥10,890（税・サービス料込） 

 

 

1er Hors d’œuvre 

宮崎県産野菜のバーニャカウダ 
Vegetable bagna cauda 

 

2èm Hors d’œuvre 

冷製 魚介のコンフィ 

Seafood confit 

 

Poisson 

本日の魚介 カルタファタ  

-白ワイン蒸し- 

Today’s seafood Cartafata 

 

Viande 

宮崎牛サーロインステーキ 焼き野菜 

Miyazaki beef sirloin steak,grilled vegetables 

 
Pain 

パン 

オリーブオイル 
Bread and olive oil 

 

Dessert 

焼マシュマロと季節のフルーツ 
Roasted marshmallows and seasonal fruits 

 

Café ou Thé 

コーヒー 又は 宮崎米麹紅茶 
Coffee or local black tea 

 

 
 

※食材の仕入れ状況によって、詳細が変更となる場合がございます。 

 

 

 

 



 

 

 

鉄板 LUNCH COURSE 
 
 

¥4,840（税・サービス料込）（平日は￥4,235） 
 

 
 

1er Hors d’œuvre 

色どり野菜とバーニャカウダ 
Vegetable bagna cauda 

 

2èm Hors d’œuvre 

本日の一品 
Today’s dish 

 

Poisson 

本日の魚介 カルタファタ 

-白ワイン蒸し- 

Today’s seafood Cartafata 

 

Viande 

宮崎牛ランプステーキ 焼き野菜 
Miyazaki beef rump steak 

 

Pain 

バケット  

ガーリックソース添え 
 Baguette with garlic sauce 

 

Desserts 

マンゴーブリュレ 

Mango brulee 

 

Café ou Thé 

コーヒー 又は 宮崎米麹紅茶 
Coffee or local black tea 

 
 

 
※食材の仕入れ状況によって、詳細が変更となる場合がございます。 

  



 

フォレスト お子様メニュー 
 

 

〇お子様プレート   1,500 円 

 

スープ・パン 

ワンプレート 

（ハンバーグ、ポテトフライ、からあげ、アメリカンドック等） 

デザート・ドリンク 

 

 

 

 

 

 

※食材の仕入れ状況によって、詳細が変更となる場合がございます。 
 
 
 
 
 
 
 

 


